
Digestifs
Gin 5cl Sodas

Tonic

Softs

Vodka 5cl

BEEFEATER, Angleterre, 7€
« Gin fin, coriandre, amande, citron »

MALFY, Italie, 8,50€
« Frais, élégant, palette aromatique »

MONKEY 47 Écosse, 9€
« Finesse, minéralité, truffe, figue, abricot sec »

GIN CITADELLE, France, 12€
"Rhubarbe, framboise, Myrtille"

GARDENER, France, 10€
« Bio, distillé en Provence »

Fentiman’s Tonic Water Prenium 20cl 5€
Fentiman’s Ginger Beer 20cl 5€

WYBOROWA, Pologne, 7€
BELVEDERE, Pologne, 13€

Boissons Fraîches

 ~ COCA COLA 33cl 5€
~ COCA COLA ZÉRO 33cl 5€

~ SCHWEPPES TONIC 25cl 5€
~ SCHWEPPES AGRUMES 25cl 5€

~ ORANGINA 25cl 5€
~ LIMONADE ARTISANALE 33cl 5€

~ PERRIER 33cl 5€
~ GINGER BEER 20cl 5€

THÉ GLACÉ DE SAISON 5€
~ Supplément sirop 0,50€

~ JUS DE FRUITS 33cl 5€
Fraise, Pomme, Passion, Ananas, tomate (20cl)

~ ORANGE PRESSÉE 5€
~ CITRON PRÉSSÉ 5€

EVIAN 50cl 5€ / 1L 7€
SAN PELLEGRINO 50cl 5€ / 1L 7€

 ~ SIROP À L’EAU 3€
Fraise, Grenadine, Menthe, Pac, Fun Blue,    

Pêche, Citron, Orgeat



Carte des Grignotages 

Pâté en croûte du moment, de Clément Charlier 18€ 

Le Tableau à Fromage, un accord fromages, fruits — 12€ 

Le Jambon Serrano  AOP 12 mois — 15€ les 100g 
Tartinables du Moment, croûtons à l’Huile d’Olive — 10€ 

Toast gourmand au magret séché, chutney orange.          
et comte .. 14€ 

Gravlax de saumon, déclinaison de betteraves,            
gel citron .. 12€ 

Endives, Poires, Bleu d’Auvergne et Noix .. 12€ 

Les Classiques 

Les créations 

« Tu veux boire un verre, grignoter ? » 

Cocktails Créations & Classiques 
Apéritifs & Digestifs 

Softs & Boissons chaudes 
Carte des grignotages 



Boissons Chaudes Cocktails 
Les Créations Les classiques 

Les créations 

~LE CHAUDRON D'AMBRE 15€ 
Jacks Daniels Pomme, citron vert, sirop de caramel, eau chaude 

~ PORNSTAR  DE L'AUTOMNE 17€ 
Vodka infusée Caramel, Jus de citron vert, purée de passion, caramel 

beurre salée, liqueur de Vanille 

~ BRISE DU VERGER 16€ 
Four Roses, Liqueur de Poire Jacoulot, sirop d'Érable,                     

citron jaune, Angostura 

~ ELIXIR DE MINUIT 18€ 
Cognac ABK6, Antica Formula, sirop de figues, Amaretto,              

citron vert et Angostura 

~ PISCO MON AMOUR 16€ 
Pisco, Sirop de fraise, purée de coco, citron vert, fumé à la passion 

~ PÉTALE SUR L'ARROYO 16€ 
Tequila Olmeca, liqueur de Rose Jacoulot, jus de Pamplemousse,     

citron vert et sirop d'Agave  

~ ROSÉE DES CARAIBES 16€ 
Rhum Havana Especial, Amaretto, liqueur de Banane, jus d'orange, 

citron vert, blanc d'oeuf, crème fouétée 

 ~ CAFÉ EXPRESSO 2€ 
~ CAFÉ RISTRETTO 2€ 
~ CAFÉ ALLONGÉ 2€ 

~ DOUBLE CAFÉ 3,80€ 
~ DÉCAFÉINÉ 2€ 

 ~ LATTE MACCHIATO CRÉATION 6€ 
"Servi Chaud ou froid" 

~ CAPPUCCINO CRÉATION 6€ 
CANELLE ou SIROP D'ÉRABLE ou CARAMEL 

 ~ CAFÉ FRAPPÉ 4€ 
"Avec orgeat" 

~ CAFÉ NOISETTE 2€ 
~ CAFÉ CRÈME 4,50€ 

~ LATTE MACCHIATO 4,50€ 
"Servi chaud ou froid" 

~ CAPPUCCINO 5€ 
~ CAFÉ VIENNOIS 4€ 

~ CHOCOLAT CHAUD 4,50€ 
~ CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS 5€ 



Cocktails Thés & Infusions 
Les Classiques 

Les Sans Alcools 

Thé Cézanne en Provence 5€ 

 ~ BALADE EN FORÊT 8€ 

Jus de Cramberry, purée Fraise/Framboise, Citron, sirop de vanille 

~ FRAICHEUR D'AUBE 10€ 

Poire fraîche, sirop d'Agave, menthe, gingembre, Butterly pea tea, citron vert 
~ LE DETOX DE LA SEMAINE 8€ 

~ THÉ AZUR, Oolong parfumé aux fruits rouges 
~ THÉ VERT BIOLOGIQUE, Chun Mee 

~ THÉ NOIR BREAKFAST, mélange thé noir et Tournesol 
~  EARL GREY, Darjeeling Bergamote et Lavande .. 

~ THÉ BLANC PARFUMÉ, Verger d'été, Pomme,           
Pêche, Abricot et Camomille .. 

~ THÉ VERT BIO, Jasmin et Lavande .. 
~ THÉ VERT BIO, Menthe douce .. 

~ INFUSION BIO MÉDITÉRANNÉE, Verveine, Tilleul, 
Lavande et Citron .. 

~ THÉ DE SAISON, Clou de girofle, gingembre, cannelle .. 

 ~ MOJITO 12€ - MOJITO SPÉCIAL 15€ 
Rhum Havana Especial, Rhum Havana 3ans, 

Menthe fraîche, Sucre roux, Eau gazeuse, Angostura 

~ SPRITZ 12€ 
Cinzano, Perrier, Prosecco, Agrumes 

~ SPRITZ CRÉATION 15€ 
Liqueur Saint Germain ou Liqueur Rose 

ou Liqueur Chataigne ou Liqueur Poire Jacoulot 
Prosecco Minetto, Perrier, Agrumes 

~ MARGARITA 12€ 
Tequila, Cointreau, Citron vert, Sucre de Canne 

~ EXPRESSO MARTINI 12€ 
Vodka, Liqueur de café, Café expresso 

~ MOSCOW MULE / LONDON MULE 14€ 
Vodka Wyborowa / Gin Bombay, Citron vert, Ginger beer 

~ NEGRONI 15€ 
Gin Beffeater, Antica Formula, Campari 

~ IRISH COFFEE 15€ 
Whisky Four Roses Café, Sucre de Canne, Chantilly 



Digestifs Digestifs
Rhums 5clWhiskys 5cl

Tequila 5cl

~ Supplément Soft - 2€ ( Coca Cola 20cl ou .. )

~ CHIVAS 12ans , France 8€
"Triple Malt, 9 mois de barrique, élégant et rond"

~ ABERLOUR 10ans , France 9,50€
"Triple malte, fût de Sauternes, doux et épicé

~ GLENVILET 18ans, France 11,50€
"Triple malte tourbé, barrique de St Emilion, fruité

~ NIKKA FROM THE BANEL, Japon 13€
"Rond, intense, pêche, canelle, cuir"

~ DALMORE CIGAR MALT RESERVE, Ecosse, 25€
"Gourmand, prune, tabac, légèrement fumé"

~MAKERS MARK, Etats Unis, 10€
"Robe ambrée, fruits secs, Prune"

~ OLMECA SILVER, 100% AGAVE BLEU, Mexique 7€
« Doux, vanillé, boisé »

~ MEZCAL DEL MEGUE 100% AGAVE, Mexique 10€
« Note fumé, boisé et agave cuite »

~ LA HECHICERA, Colombie, 10€
"Orange, Tabac, café"

~ RHUM BLANC 3 RIVIÈRES, Martinique 7€
"Rhum agricole, végétal, sec, pomme"

~ PLANTERAY CUT AND DRY COCONUT, Barbade 8€
"Intense, Gourmand, Coco, Vanille, épices"

~ PLANTERAY STIGGINS PINEAPPLE, Barbade, 8€ 
"Doux, Gourmand, ananas, agrumes, épices"

~ PLANTERAY OLD FASHIONED 69%, Barbade, 9€
"Intense, boisé, café, vanille,orange"

~ ZACAPA SOLERA, Guatemala, 19€
" Chêne fumé, Vanille, épices"

~ SENCHA DA SILVA, Guatemala, 9€
"Fève de Cacao, café, épices"
~ PYRAT XO, Anguilla, 13€
"Onctueux, orange, épices"



Apéritifs Digestifs
Cognac & Armagnac & Calvados 5cl

Autres plaisirs ! 5cl

Apéritif 6cl

Bières à la Pression

Bières à la Bouteille

~ Supplément Soft - 2€ ( Coca Cola, Perrier 20cl )

~ HEINEKEN BLONDE 25cl 4€ / 50cl 8€
~ PICON BIÈRE 25cl 5€ / 50cl 9€

~ Suplément sirop ou limonade 0,50€

~ BIÈRE DE SAISON 33cl 6€ 
~ BIÈRE SANS ALCOOL 1664 33cl 6€

~ COGNAC ABK6 VS, 7€
 Souplesse et gourmandise, fruité et vanillé »

~ COGNAC Martel VSOP 12€
« Note de fruits, Boisé, épicé »

~ ARMAGNAC, DUC DE CAMILHAC, 7€
« Délicat, finesse, vieillit en fût de chêne »

~ CALVADOS BEAUJOUR, 7€
« Élevage en fût, pomme, poire, souple et frais »

~ AMARETTO DISARONNO, Liqueur d’Amande, Italie, 7€
~ ITALICUS, Liqueur de Bergamote, Italie, 7€

~ POIRE WILLIAM SAINT FLORIAN, 8€
~ GRAPPA PODERE DELLA BECACCIA, Italie, 7€

LIQUEUR DE VERVEINE, Jacoulot 9€
~ LIQUEUR ABRICOT ROMARIN, Jacoulot 9€

~ LIQUEUR DE CITRON, Jacoulot 8€
~ LIQUEUR DE MENTHE POIVRÉE, Jacoulot 8€
~LIQUEUR CERISE GINGEMBRE, Jacoulot 9€

~ MARTINI BLANC 6€
~ MARTINI ROUGE 6€

~ SUZE 6€
~ CAMPARI 6€

~ LILLET BLANC / ROSÉ 6€

~ PORTO ROUGE 6,50€
~ PORTO BLANC 6,50€

~ KIR Cassis ou Pêche 12cl 7€
~ KIR ROYALE Cassis ou Pêche 15cl 15€

~ RICARD 3cl 3€
~ WHISKY BALLANTINES 5cl 6€

~ FOUR ROSES, BOURBON 5cl 7€



Boissons Chaudes Cocktails 
Les Créations Les classiques 

Les créations 

~LE CHAUDRON D'AMBRE 15€ 
Jacks Daniels Pomme, citron vert, sirop de caramel, eau chaude 

~ PORNSTAR  DE L'AUTOMNE 17€ 
Vodka infusée Caramel, Jus de citron vert, purée de passion, caramel 

beurre salée, liqueur de Vanille 

~ BRISE DU VERGER 16€ 
Four Roses, Liqueur de Poire Jacoulot, sirop d'Érable,                     

citron jaune, Angostura 

~ ELIXIR DE MINUIT 18€ 
Cognac ABK6, Antica Formula, sirop de figues, Amaretto,              

citron vert et Angostura 

~ PISCO MON AMOUR 16€ 
Pisco, Sirop de fraise, purée de coco, citron vert, fumé à la passion 

~ PÉTALE SUR L'ARROYO 16€ 
Tequila Olmeca, liqueur de Rose Jacoulot, jus de Pamplemousse,     

citron vert et sirop d'Agave  

~ ROSÉE DES CARAIBES 16€ 
Rhum Havana Especial, Amaretto, liqueur de Banane, jus d'orange, 

citron vert, blanc d'oeuf, crème fouétée 

 ~ CAFÉ EXPRESSO 2€ 
~ CAFÉ RISTRETTO 2€ 
~ CAFÉ ALLONGÉ 2€ 

~ DOUBLE CAFÉ 3,80€ 
~ DÉCAFÉINÉ 2€ 

 ~ LATTE MACCHIATO CRÉATION 6€ 
"Servi Chaud ou froid" 

~ CAPPUCCINO CRÉATION 6€ 
CANELLE ou SIROP D'ÉRABLE ou CARAMEL 

 ~ CAFÉ FRAPPÉ 4€ 
"Avec orgeat" 

~ CAFÉ NOISETTE 2€ 
~ CAFÉ CRÈME 4,50€ 

~ LATTE MACCHIATO 4,50€ 
"Servi chaud ou froid" 

~ CAPPUCCINO 5€ 
~ CAFÉ VIENNOIS 4€ 

~ CHOCOLAT CHAUD 4,50€ 
~ CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS 5€ 


